
110學年度南華大學管理學院旅遊管理學系課程進路圖

一、課程說明：
1. 畢業總學分為 128學分，含通識 31 學分、院必修 12 學分、院跨領域學程 12學分、院共同專業選修學程6學分、 系核心學程 24 學分、專業選修43學分[含旅遊選修學程、餐旅專業選修學程及證照及外語輔導學程]。
2.本系有二個主要選修學程，★為該學程建議選修之課程，每位同學皆須完成一個主要選修學程，其各採認要點如下，同學擇一即可於畢業證書註記修畢該學程課程：
(1)旅遊學程：含旅遊選修學程24學分。(2)餐旅選修學程：含餐旅選修學程24學分。以上兩個主要學程至少擇一後，在另修19學分的系上選修課程，即完成43學分選修課程。

二、畢業能力規定如下：
(一)旅遊或餐旅專業能力：

1.旅遊學程:取得考選部華語導遊或領隊證照*註:未能取得上列證照，且已2次未通過(需提證明)者，則須完成下列2項要求:
A.須再額外選修「本系專業選修課程6學分」(不含在畢業128學分)
B.下列4項規定至少取得1項:(1)Abacus 定位系統認證證照(2)遊程規劃師證照(3)參加系上認可遊程規劃競賽取得優等名次(報名前要先經系上審查)(4)參加領團人員訓練並取得證照(需有考試及格及上課證明)。 
2.餐旅管理學程:下列2類證照，至少取得A類或B類證照:
A類：旅館客房服務丙級技術士證照
B類：餐飲證照，下列證照中至少取得1項： (1)餐飲服務丙級技術士 (2)中餐烹調丙級技術士 (3)西餐烹調丙級技術士 (4)中餐烹調丙級技術士(素食) (5)烘焙食品丙級技術士

(二)旅遊或餐旅實務能力：
(1)至少完成一次系上遊程體驗或系上企業參訪以及九場演講；
(2)職場體驗：本系學生畢業前至少應完成240小時的旅遊或餐旅相關產業的實習工作時數，且通過實習單位的考評及格，並於實習結束後一週撰寫與繳交實習心得報告通過者，方可取得旅遊產業實習3學分。
(三)外語畢業條件：英文多益500 或日文四級；達畢業條件者另應至少修一門外語課程2學分，未達者需修習修本校開課之相關外語同語系課程4學分。
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